LISTINO PREZZI BUVETTE

CAFFETTERIA/RISTORAZIONE

DENOMINAZIONE PREZZ1 RIBASSO UNICO
PRODOTTI PERCENTUALE
Caff¢ espresso €1,25
Caffé corretto €1,90
Caffé Americano €1,90
Caffe Doppio €2,50
Decaffeinato €1,50
Cappuccino €2,00
Cappuccino di soia €2,50
Cappuccino decaffeinato €2,50
Cappuccino Orzo/Ginseng €2,50
Latte bianco €2,00
Latte macchiato €2,00
Orzo/Ginseng piccolo €1,70
Orzo/Ginseng grande €2,50
Cioccolata Calda € 3,00
PRIMA COLAZIONE
Cornetto vuoto € 1,00
Cornetto gusti vari € 1,80
Brioche vuota € 1,00
Danese con mele € 1,80
Treccina di sfoglia € 1,80
Treccina di brioche/Ciambella € 1,60
Trancio di crostata con confettura €2,50
Trancio di crostata con creme €2.50
GELATERIA
Brioche gelato gusti vari € 3,00
Cono gelato gusti vari €2,50
Brioche/cono gelato senza glutine €4,00/3,50
Granita gusti vari e brioche €4,00
Frappé €4,00
Frullati frutta fresca di stagione €4,00
THE’ E TISANE
Taylors English Breakfast Tea €2,50
Taylors Afternoon Darjeeling Tea €2,50
Taylors Green Tea with Jasmine €2,50
Infuso ayurvedico eucalipto, €2,50
basilico, timo
Infuso ayurvedico zenzero, €250
scorza d'arancia, fiori di
camomilla
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Infuso ayurvedico erbe con €2,50
basilico, scorza d'arancia,
peperoncino
Infuso ayurvedico con scorza di €2,50
cacao, liquirizia, cannella
Infuso ayurvedico liquirizia, €2,50
tarassaco, cannella

PANINI
Panino Gourmet Mortadella €4,00
pistacchio e robiola
Panino Pomodori secchi e €4,00
melanzane sott’olio
Panino cartoccio € 3,00
Panino Bresaola € 4,00
Panino Caprese €3.,50
Panino Salmone €5,00
Panino Roast beef € 5,00
Panino Parma €4,00
Panino pesce spada affumicato, € 6,00
bufala e lime
Panino con tonno affumicato, € 6,00
lattuga, pomodoro

TRAMEZZINI/TOAST/PIZZA

Tramezzino prosciutto cotto e €3.,50

formaggio

Tramezzini con doppia farcitura € 3,00

Toast €2,00

Toast con doppia farcitura € 3,00

Trancio pizza € 3,00
PIADINE

Piadina cotto ¢ formaggio €4,00

Piadina Caprese € 4,00

Piadina cartoccio €4,00

Piadina Bresaola rucola e €6,00

parmigiano

Piadina Provola, rucola, paté di € 6,00

olive, pomodori secchi

Piadina Speck, provola e crema € 6,00

tartufata

Piadina Salmone € 7,00
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INSALATE

Caprese con bufala € 7,00
Bresaola rucola e grana € 8,00
Prosciutto crudo, insalata, bufala € 8,00
¢ pomodorini
Pollo panato, carote, iceberg, € 8,00
grana € yogurt
Roast beef rucola grana e €9.,00
ciliegino
Salmone, bufala, misticanza €10,00
pomodorini ¢ limone
Insalata di frutta fresca di €7,00
stagione

PRIMI
Paccheri norma € 7,00
Paccheri lido € 12,00
Calamarata spada, gamberi, € 14,00
pomodorini e mollica tostata
Spaghetti con vongole veraci € 14,00
Busiate speck, pomodorini e € 12,00
funghi e grana
Busiate pesto di pistacchi, € 14,00
vongole, gamberi e pomodorini
Paccheri pesto di pistacchi, bacon €12,00
croccante e bufala
Ravioli capesante con bottarga, € 14,00
gamberi, pomodorino, scorza di
lime
Spaghetti bottarga e pomodorini €12,00

SECONDI

Fetta di pollo/tacchino con €9,00
contorno insalata
Fetta di maiale con contorno a €10,00
scelta
Fetta di vitello con contorno a €12,00
scelta
Roast beef condito € 12,00
Involtini di manzo alla siciliana €12,00
Pesce spada e contorno € 14,00
Involtini di spada € 14,00
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MENU’ LIBERO

Primo piatto: riso/pasta in bianco €5,00

Primo piatto: riso/pasta con salsa € 6,00

Primo piatto: pasta con patate € 6,00

Primo piatto: pasta con piselli e € 6,00

carote

Primo piatto: pasta con pesto € 6,00

Secondo piatto: carne arrosto € 8,00

senza contorno

Secondo piatto: pesce senza €12,00

contorno

Contorno € 3,00

MENU’ A SCELTA CON PRIMO

Composto da:

un primo a scelta (salsa, piselli,
pesto, patate), un contorno a
scelta, frutta fresca, pane,
mezzo litro di acqua minerale

€10,00

MENU’ A SCELTA CON SECONDO

Composto da: €12,00
un secondo a scelta (pollo,
maiale, salsiccia), un contorno a
scelta, frutta fresca, pane,
mezzo litro di acqua minerale.
MENU’ PIATTO UNICO
Composto a scelta tra 1 vari
prodotti quali: salumeria, € 10,00
formaggi, legumi, ecc., contorno a
scelta,
frutta fresca, pane, mezzo litro di
acqua minerale
MENU’SPECIALI
VEGETARIANO
Piatto unico senza carne e pesce € 8,00
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(possibile I’impiego di uova, latte
e derivati)

VEGANO
Piatto unico con alimenti di € 8,00

origine esclusivamente vegetale
quali cereali, verdure, frutta
fresca e/o secca, legumi e loro
derivati ed esclusione di qualsiasi
alimento di origine animale,
compresi uova, latte e suoi
derivati, miele

SENZA GLUTINE/“GLUTEN FREE”*

Piatto unico con  prodotti €10,00
alimentari che rispettano la
vigente normativa nazionale sulla
produzione, modalita di
etichettatura e  quantitativo
massimo di glutine e cid tenendo
conto non solo dei singoli
ingredienti, ma anche delle
possibili contaminazioni durante
tutte le fasi di preparazione
BIBITE
Acqua minerale e naturale €1,50
piccola
Acqua minerale e naturale grande € 3,00
Acqua frizzante piccola € 1,50
Acqua frizzante grande € 3,00
Coca Cola € 3,00
Coca Cola Zero € 3,00
Fanta € 3,00
Schweppes Lemon € 3,00
Acqua Tonica € 3,00
Chinotto € 3,00
Succhi di Frutta € 3,00
Succo Mirtillo € 3,00
Spremuta agrumi €3,00
BIRRE

Ichnusa non filtrata 0,50 cl

| €3,50
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Heineken 0,33 cl € 3,00
Beck’s 0,33cl € 3,00
Corona 0.33 cl € 3,00
Leffe 0,33 cl € 3,00
VINI
Prosecco calice € 4,00
Vino Bianco calice € 6,00
Vino Rosso calice € 6,00
APERITIVI
Crodino € 3,00
San Bitter Bianco/Rosso € 3,00
Spritz Aperol € 8,00
Campari € 5,00
Campari Soda €4,00
HAPPY HOUR
n. 2 Panini Gourmet + €10,00

Prosecco/Calice di Vino

*I prodotti da impiegare dovranno riportare in etichetta la dicitura “senza glutine”, ai sensi del Regolamento
Europeo 828/2014



